
Réservation avant le30 septembre 2024 

PERIGORD 
Gourmand 

Du vendredi 6 au dimanche 8 décembre 2024 

 
3 Jours / 2 Nuits 

JOUR 1 : VOTRE REGION - TERRASSON - SOUILLAC 
 

Départ le matin de votre région en direction du Périgord. Déjeuner libre en cours de route. Arrivée en milieu d’après-midi à 
TERRASSON et visite d’une chocolaterie. Continuation vers SOUILLAC et installation dans les chambres de votre hôtel 3*** - 
Logis de France : Hôtel-restaurant les Ambassadeurs.  Apéritif d’accueil, dîner et nuit. 

JOUR 2 : SARLAT - LA DISTILLERIE LOUIS ROQUE - LA FERME DE GREZELADE - SOUILLAC 
 

Petit déjeuner à l’hôtel et départ pour SARLAT, capitale du Périgord Noir. Visite guidée de la ville médiévale : la vieille ville, 
l'abbaye bénédictine, les vieilles demeures avec leurs murs de pierres d'un beau calcaire ocre blond et leurs couvertures de 
lauzes. Puis temps libre sur le marché de Noël, qui se tient sur la Place de la Grande Rigaudie. Venez profitez de la féerie de 
Noël à Sarlat, visiter la ville, ses illuminations et vous promener au milieu des 70 chalets de cadeaux. Des chalets 
de gourmandises et de restauration vous attendent, venez vous installer sous les tables abritées au milieu du marché. Vous 
trouverez aussi des produits locaux, des artisans, des créateurs et des animations (concerts spectacles).  Retour à l’hôtel pour 
le déjeuner. L’après-midi, route vers visite de la Distillerie Louis Roque. Dégustation des apéritifs et digestifs régionaux. Puis 
continuation vers la Ferme de Grézelade, vous assisterez à une démonstration du gavage de canards ainsi qu’à une démons-
tration de découpe où l’on vous donnera toutes les recettes du terroir périgourdin… Dégustation. En fin de journée, retour à 
l’hôtel. Apéritif régional, dîner gastronomique et nuit. 

Le prix comprend : 
 

- Le transport en autocar de Grand Tourisme Francony, 
- L’hébergement 2 nuits en hôtel 3* (Souillac), base chambre 
partagée par 2 personnes avec bain ou douche/WC, 
La pension complète du dîner du jour 1 au déjeuner du jour 3, 
- Les boissons aux repas (1/4 de vin et 1 café aux 2 déjeuners), 
- L’apéritif régional et le dîner gastronomique du jour 2, 
- Les visites et excursions mentionnées au programme. 
 
Formalités  : 
- Carte d’Identité ou Passeport en cours de validité, 
- A l’inscription, le client s’engage à fournir, si besoin, les docu-
ments administratifs et sanitaires demandés pour le voyage. 
(voir sur le site conseils aux voyageurs https://www.diplomatie.gouv.fr)  

Le prix ne comprend pas : 
 

- Toute prestation non mentionnée dans « le prix comprend », 
- Le supplément de la chambre individuelle (sur demande et en 
nombre limité) : + 100 €, 
- La taxe de séjour (1.50 € par jour et par personne), 
- Les boissons aux repas, 
- Les assurances annulation/bagages, assistance/
rapatriement : + 33 €uros, 
- Les extras et les dépenses personnelles. 

 
 
 
 
 

Prix : 450 €uros  (base 25 participants minimum)  
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Conditions d’annulation du voyage : 

Plus de 31 jours avant le départ : frais de cotisation d’assurance + frais de dossier (30 €) 

De 30 à 21 jours avant le départ : 25 % du montant total du voyage 

De 20 à 8 jours avant le départ : 50 % du montant total du voyage 

De 7 à 2 jours avant le départ : 75 % du montant total du voyage 

Moins de 2 jours avant le départ : 100 % du montant total du voyage 

JOUR 3 : FERME DES RAILLETTES - SOUILLAC - VOTRE REGION 
 

Petit déjeuner à l’hôtel et départ pour la découverte de la Ferme des Raillettes. Nous serons très heureux de vous accueillir sur 
la propriété familiale pour partager avec vous notre passion. Nous produisons de la Noix où, sous sa coque, se cachent de nom-
breuses vertus. Noix entière, cerneaux de noix ou huile de noix sont à consommer nature ou en accompagnement de nom-
breux plats gastronomiques. De même, notre Vin de Noix vous permettra de prendre part à des instants de convivialité. Eveil-
lez vos papilles avec nos Vins de Rocamadour que nous élaborons avec la coopérative locale. Complétez votre panier avec nos 
produits laitiers de brebis qui se déclinent en fromages frais lactiques, yaourts et tommes. Retour à l’hôtel pour le déjeuner. 
Après le repas, départ pour un retour dans votre région. Arrivée prévue en début de soirée. 


